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Anexa la nr. Neclasificat
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Sectiunea III — Caiet de sarcini pentru achizitie de produse
AROME, CONDIMENTE, STIMULENTI (cod CPV 15800000-6)

1 Introducere

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor
pe baza cérora se elaboreaza de citre fiecare ofertant propunerea tehnica.

Caietul de sarcini contine, in mod obligatoriu, specificatii tehnice. Acestea definesc, dupa caz i fird a
se limita la cele ce urmeaza, caracteristici referitoare la nivelul calitativ, tehnic si de performanta, siguranta in
exploatare, dimensiuni, precum si sisteme de asigurare a calitatii, terminologie, simboluri, teste si metode de
testare, ambalare, etichetare, marcare, conditiile pentru certificarea conformititii cu standarde relevante sau
altele asemenea.

Caietul de sarcini trebuie s precizeze si institutiile competente de la care furnizorii, executantii sau
prestatorii pot obtine informatii privind reglementarile obligatorii referitoare la protectia muncii, la prevenirea
si stingerea incendiilor si la protectia mediului, care trebuie respectate pe parcursul indeplinirii contractului si
care sunt in vigoare la nivel national sau, in mod special, in regiunea ori in localitatea in care se executd
lucrérile sau se presteaza serviciile ori operatiunile de instalare, accesorii furnizarii produselor (dupa caz).

in cadrul acestei proceduri, UM. 02192 Constanta (Academia Navald ,Mircea cel Bitran”)
indeplineste rolul de Autoritate contractanta.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisa intr-un anumit
capitol din Caietul de Sarcini si nespecificatd explicit in alt capitol, trebuie interpretata ca fiind mentionata in
toate capitolele unde se considera de catre Ofertant cd aceasta trebuia mentionatd pentru asigurarea indeplinirii
obiectului Contractului.

2 Contextul realizarii acestei achizitii de produse
2.1 Informatii despre Autoritatea contractanti

Autoritatea contractantd este o institutie publicd de educatie si cercetare stiintifica, ce oferd programe
acreditate de licentd si masterat pentru studii universitare in domeniul maritim, fluvial si portuar. Misiunea este
formarea la nivel universitar a absolventilor care si satisfaca nevoia de profesionisti a Fortelor Navale Romane
si a mediului economic din domeniul naval si portuar maritim si fluvial.

2.2 Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor

Achizitia produselor este necesard pentru asigurarea hranirii studentilor si personalului U.M. 02192,
precum si a personalului U.M. 02028, in perioada 01.01.2022 — 31.12.2024, in conformitate cu normele de
hrana in vigoare la nivelul Ministerului Apérarii Nationale.

2.3 Informatii despre beneficiile anticipate de citre Autoritatea/entitatea contractanta

Autoritatea contractantd intentioneazd sa beneficieze de produse de calitate superioard,
fabricate/produse, ambalate si livrate in concordantd cu legislatia in vigoare, pentru realizarea hranirii
corespunzatoare si fard sincope a efectivelor.

2.4 Alte initiative/proiecte/programe asociate cu aceast: achizitie de produse - Nu este cazul

2.5 Cadrul general al sectorului in care Autoritatea/entitatea contractanti isi desfasoari
activitatea - Nu este cazul (neesential)

2.6 Factori interesati si rolul acestora - Nu este cazul
3 Descrierea produselor solicitate
3.1 Descrierea situatiei actuale la nivelul Autorititii contractante

La data intocmirii prezentei documentatii, Autoritatea contractantd are stabilite cantititile minime /
maxime previzionate pentru perioada 01.01.2022 — 31.12.2024, precum si oportunitatea achizitionarii
produselor care fac obiectul procedurii de achizitie.

3.2 Obiectivul general la care contribuie furnizarea produselor

Achizitionarea produselor in termenele stabilite prin documentatia de atribuire are un rol determinant

pentru buna desfasurare a activitatilor Academiei Navale ,,Mircea cel Batran” stabilite in Planul cu Principalele

Activitati.

3.3 Obiectivul specific la care contribuie furnizarea produselor - Nu este cazul
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Cod CPV.

,vno%wm,\m@&SAwiQ

ecesare a fi realizate

- Cof . Contract

subsecvent
pt. perioada
- 01.04-

3142.2022

previzionate

Contract
subsecvent
- pt. perioada
. 01.04-
31.12.2023

previzionate

Contract | _

-subsecvent
_ pt. perioad

1 | Amelioratori | 15890000-3 | 1 | Amelioratori kg | 649 | 5.854 | 68 | 493 | 145 | 1436 | 71 | 511 | 152 | 1.485 | 68 | 493 | 145 | 1.436
2 | Arome 158932006 1 | Arome alimentare kg 43 369 3 25 9 74 4 27 9 76 3 25 15 142
2 | Esentealimentare | kg | 30 | 287 | 3 | 24 | 6 | 68 | 3 | 24 | 6 | 3| 3 | 24| o | 74
3 | Boiadeardei | 15890000-3 | 1 | Boia de ardei dulce kg 64 582 6 49 15 142 7 51 15 149 6 49 15 KN
4 | Bors instant 15890000-3 | 1 | Bors instant kg | 649 | 5854 | 68 | 493 | 145 | 1436 | 71 511 | 152 | 1.485| 68 | 493 | 145 | 1436
5 | Cacao 15841300-8 | 1 | Cacao pudra kg | 335 | 3.019 | 35 | 251 | 76 | 745 | 36 | 259 | 77 | 768 | 35 | 251 | 76 | 745
6 | Cafea 158611002 | 1 | S3ea nawrala ko | 696 | 6.642 | 69 | 504 | 160 | 1689 | 72 | 520 | 166 | 1.736 | 69 | 504 | 160 | 1.689
1| Ceai negru kg | 1210 | 1498 | 13 | 93 | 27 [ 302 | 14 | o7 | 27 [ 311 | 13 | w3 | 27 | 302 | R
7 | Ceai 15864100-3 | 2 | Ceai verde ko | 8 | 752 | 9 | 60 | 20 | 169 | 9 | 60 | 21 | 194 | 9 | 60 | 20 | 189 | &
g
3 | Ceai de fructe kg | 110 | 1036 | 11 | 81 | 25 | 260 | 12 | 85 | 26 | 269 | 11 | 81 | 25 | 260 | =
1 | Ciocolata aerats kg | 295 | 2269 | 33 | 211 | 63 | 535 | 35 | 219 | 68 | 558 | 33 | 211 | 63 | 535
8 | Ciocolati 15842100.3 | 2 | Ciocolaticulapte | kg | 205 | 1.583 | 23 | 147 | 44 | 373 | 23 | 153 | 48 | 300 | 23 | 147 | 44 | 373
3 m_wﬂo_ma menajcu | | 74 | 675 | 9 | 62 | 16 | 160 | 10 | 65 | 14 | 166 | 9 | 62 | 16 | 160
9 | Condimente | 158700007 | 1 | Condimente ko | 64 | 582 | 6 | 49 | 15 | 142 | 7 | 51 | 15 | 149 | 6 | 49 | 15 | 142
| Droidiede | oo [ 1] Droidieproaspata | kg | 122 | 998 | 14 | 96 | 26 | 23 | 1 | 99 | 28 | 241 | 26 | 233
bere 2 | Drojdie uscata kg | 3 1| 191 1 /191 | O 1 | 191
11 | Foi dafin 15872300-4 | 1 | Foi dafin kg | 59 13 | 131 15 | 135 | 6 | 47 | 13 | 131
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. Contract Contract
subsecvent | subsecvent
: , pt. perioada pada | pt perioada
S - 01.04- 01.04- .
o e 31122022 31122023
Cant
previzionate
Praf de copt kg
12 | ingrediente 15899000-6 =
Bicarbonatde sodiu | kg | 26 205 3 13 4 37 3 14 9 91 3 13 4 37 m
[&]
13 | Mustar 15871250-1 Mustar de masa kg | 649 | 5854 | 68 | 493 | 145 | 1436 | 71 | 511 | 152 | 1485 | 68 | 493 | 145 | 1436 | &
[++]
14 | Piper 15872100-2 Piper kg 59 540 6 47 13 131 6 49 15 135 6 47 13 131 3
15| Sare 15872400-5 Sare kg | 1.306 | 11.908 | 137 | 986 | 293 | 2.941 | 142 [ 1.020 | 304 | 3.033 | 137 | 986 | 293 | 2.941

Nota: * kg — kilograme.

3din 18




3.4.1 Loturile/produse solicitate

77777777 3.4.1.1 Lotul nr. 1 - AMELIORATORI

1 | Amelioratori kg 649 5.854 nota nr. 1

Nota nr. 1 — Cerinte minime de calitate, proprietati, garantie, conditii de ambalare - AMELIORATORI:

Cerinte minime de calitate: Amelioratori pentru preparate culinare — produse (tip Vegeta, Delikat,
Knorr, Maggi, Legumix etc. — sau echivalent) obtinute prin mixarea unor ingrediente cum sunt: legume
deshidratate (pdstirnac, telind, morcovi, pdtrunjel, ardei, ceapd), sare, substante indulcitoare, substante
potentiatoare de gust, substante naturale cu rol biologic de aromatizare, colorare si/sau de gust (vitamine).

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sid indeplineasci
cerintele previzute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sinatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completdrile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari.

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, III si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

. Caracteristici 0 Condifii de admisibilitate
Proprietﬁ;i organoleptice
Aspectul ambalajului Curat, inchis etans, vizibil imprimat cu toate elementele de identificare.
Aspectul continutului Amestec de pulberi de granulatii diferite, fard aglomerari.
Culoare Specificd componentelor din care este fabricat produsul.
Miros si gust Caracteristic, fard miros si gust stréin.
Corpuri straine lipsa
Proprietati fizico-chimice
Continut de legume min. 7%
Umiditate max. 3%
Continut NaCl max. 65%

Termen de valabilitate — minim 6 luni de la data livrarii.
Ambalare — pungi de polietilend, polipropilend sau hartie caseratd, bine sudate sau alte ambalaje cu

g g

1 | Arome alimentare kg 43 369
2 | Esente alimentare kg 30 287

notd nr. 2
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Nota nr. 2 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare - AROME:

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
1SO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sd indeplineascd
cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificérile si completérile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 872/2012 al Comisiei din 01.10.2012 de adoptare a listei
cu substantele aromatizante previzute in Regulamentul (CE) nr. 2232/96 al Parlamentului European si al
Consiliului.

Arome alimentare (zahir vanilat) — produs obtinut in urma absorbtiei aromei de vanilie naturald:

. Corgctedsti. | _ Condifii de admisibilitate
Aspect pulbere fini, omogena, fard aglomerari
Culoare alb-galbui
Gust dulce, cu aroma intensi de vanilie
Miros specific de vanilie

Esente alimentare: lichide volatile, cu aromd puternicd, obtinute din plante aromatice/mirodenii sau
prin  sintezd (arome de cocos, de rom, deanason, devanilie etc.) care pdstreazd integral
proprietitile acestora (aromd, gust, principii active), cu utilizare in cofetdrie si patiserie:

. Caracteristici , ' , - _ Conditii de admisibilitate

Proprietiti organoleptice

Aspect lichid limpede fara suspensii
Culoare caracteristica
Gust gi miros placute, specifice aromei, fard gust si miros strain

Proprietiti fizico-chimice

Concentratie alcoolica

(cu exceptia esentei de rom) 30-65%
Densitate 0,900-0,955
Pentru esenta de rom:

- aciditate totald (exprimata in acid acetic) max. 0,5%
- continutul in esteri (exprimat in acetat de etil) min. 6%

Termen de valabilitate — minim 6 luni de la data livrarii.

Ambalare:

- aromele alimentare (zah#rul vanilat) — in plicuri din hértie cageratd, bine sudate, inchisee etans, cu
capacitate de max. 50 grame; ambalaj exterior — cutii din carton;

- esentele alimentare — in recipiente etanse din sticla sau material plastic, cu capacitate de max. 250
grame; ambalaj exterior — cutii din carton sau folii din material plastic.

3.4.1.3 Lotul nr. 3 - BOIA DE ARDEI

Boia de ardei dulce nota nr. 3

Nota nr. 3 — Cerinte minime de calitate, proprietati, garantie, conditii de ambalare — BOIA DE ARDEI:

Cerinte minime de calitate: Boia de ardei dulce — condiment de culoare rosie obtinut prin
mdcinarea ardeiului dulce uscat, utilizat pentru a da gust si culoare preparatelor culinare:
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Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al 51gurantel alimentului, potr1v1t standardului

J1S0-22000/2005;-sau-echivalent:- e - R

Produsele si materiile prlme/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sa indeplineasca
cerintele prevazute in urméatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgenta a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile i completirile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificdrile si completérile ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei Il la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 872/2012 al Comisiei din 01.10.2012 de adoptare a listei
cu substantele aromatizante previzute in Regulamentul (CE) nr. 2232/96 al Parlamentului European si al
Consiliului;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, III si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Caracteﬁsttct - 4‘  o s . Condifii de admisibilitate
Proprietiti organoleptlce
Aspect pulbere fina, catifelata, fara puncte de culoare alba sau neagra
Culoare uniformd, de la rogu aprins pana la portocaliu
Miros specific de ardei, placut,fara miros de incins, de mucegai sau alt miros strain
Gust specific de ardei, placut, dulceag, fard gust amar sau ranced

Proprietiti fizico-chimice

nu se admit corpuri striine sau prezenta insectelor in nici un stadiu de

Corpuri striine
P dezvoltare

Umiditate max. 10%

Termen de valabilitate — minim 6 luni de la data livrarii.
Ambalare — pungi de polietilené polipropilené sau hirtie caseratd, bine sudate sau alte ambalaje cu

et

Bors instant

Nota nr. 4 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare - BORS INSTANT:

Cerinte minime de calitate: Bors instant — produs obtinut din urmdtoarelor ingrediente: acidifianti
(acid lactic, acid citric), sare, amidon de porumb, zahdr, potentiator de aroma (glutamat monosodic), fiind
de griu, seminte de telind, leustean deshidratat (rdddacini si frunze), ulei vegetal, extract de leustean:

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sd indeplineasca
cerintele prevazute in urméatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;
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- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,

circulatiei-si-comercializirii-alimentetor;-cu-modificarile si-completarile ulterioare;
- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completérile ulterioare;
- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei Il la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari;
- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole.
. cter ‘ \  Conditii de admisibilitate

Caracteristici

Proprietati organoleptice
Aspect
Culoare

caracteristic sortimentului

specifica, caracteristica ingredientelor continute

Miros si gust placut, caracteristic, fard miros si gust strain

Proprietati fizico-chimice
Continut NaCl
Umiditate

max. 40,5%
max. 6%

Termen de valabilitate — minim 6 luni de la data livrarii.
Ambalare — pungi de polietilend, polipropilena sau hartie caseratd, bine sudate sau alte ambalaje cu

Cacao pudra nota nr. §

Nota nr. 5 — Cerinte minime de calitate, proprietiiti, garantie, conditii de ambalare - CACAQ:

Cerinte minime de calitate: Cacao pudri — produs obtinut prin transformarea boabelor de cacao
(care au fost in prealabil curdtate, decojite si prdjite), in pudrd:

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sd indeplineasca
cerintele previzute in urméitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatétii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile gi completarile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari.

 Caracteristici Condifii de admisibilitate

Proprietiti organoleptice

Aspect

Pulbere fina, fird aglomerdri stabile, la frecarea intre degete nu trebuie sa dea senzatie
de asprime.

Culoare

Brun-roscats, uniforma; nu se admit nuante de cenusiu.

Miros si gust

Placut, specific; fara miros si gust strain.

Proprietiti fizico-chimice

Continut de unt de cacao

min. 20% (raportat la substanta uscat#)

Umiditate

max. 9%

ph

55-175

Termen de valabilitate — minim 6 luni de la data livrarii.
Ambalare — pungi de polietilena, polipropilend sau hartie caseratd, bine sudate sau alte ambalaje cu
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3.4. 1 6 Lotul nr. 6 — CAFEA

1 | Cafea naturali macinata kg 696 6.642 nota nr. 6

Nota nr. 6 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare - CAFEA:

Cerinte minime de calitate: Cafea naturalda micinati, soiul — Arabica, varietatea — Bourbon sau
Columbia:

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
1SO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie si indeplineascd
cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificérile si completirile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;

Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor 1I, Il si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Caracteristici H ., - . . Co‘ndiﬁi‘dé admisibilitate

Proprietiti organoleptice

pulbere fina, fard aglomerari stabile, la frecare intre degete nu trebuie si dea

Aspect . . . 8 . .
senzatia de asprime, uniforma ca marime i prdjire
Culoare maronie, specifica, uniforma
Aroma si gust specifice soiului si varietdtii, bine dezvoltate, fird aroma si gust striin
Proprietiti fizico-chimice
Continut de cenusa max. 5%
Umiditate max. 4,5%

Termen de valabilitate — minim 6 luni de la data livrarii.
Ambalare — ambalaje specializate, vidate, cu capacitate de max. 1 kg.

3.4.1.7 Lotul nr. 7 - CEAI

1 | Ceai negru kg 121 1.198
2 | Ceai verde kg 88 752 nota nr. 7
3 | Ceai de fructe kg 110 1.036

Nota nr. 7 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare — CEAI:

Ceai negru (natural
Ceai verde (natural)
Ceai natural de fructe (citinii, micese, fructe de pidure etc.)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sa 1ndep11neasca
cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:
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- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea

alimentelor, aprobate prin Ordiful ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12:1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializérii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste 2 Uniunii
a aditivilor alimentari;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 872/2012 al Comisiei din 01.10.2012 de adoptare a listei
cu substantele aromatizante previzute in Regulamentul (CE) nr. 2232/96 al Parlamentului European si al
Consiliului;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, III si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Caracteristici ] : ‘ 5 Condifii de admisibilitate

Proprietati organoleptice

Aspect pulbere sau bucati mici, aciculare, fard corpuri straine

Culoare specificd tipului de ceai sau fructelor din compozitie

placute, caracteristice sortimentului, fard miros sau gust striin, infuzia limpede,

Aroma si gust . y e . .
18 aroma bine pronuntata, specifica sortimentului

Proprietiti fizico-chimice

Continut de cenusd 7,5 -10,7%

Umiditate max. 8,5%

Termen de valabilitate — minim 6 luni de la data livrarii.
Ambalare — plicuri cu capacitate de 1 — 5 gr.; ambalaj exterior: pungi de polietilena, polipropilena sau

3.4.1.8 Lotul nr. 8 —- CIOCOLATA

295 2.269

Ciocolata aerata

2 | Ciocolati cu lapte kg 205 1.583 nota nr. 8

3 | Ciocolatd menaj cu lapte kg 74 675

Nota nr. 8 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare - CIOCOLATA:

Ciocolati aerati
Ciocolati cu lapte
Ciocolati menaj cu lapte

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie si indeplineasca
cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sénatétii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializirii alimentelor, cu.modificarile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari;
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- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 872/2012 al Comisiei din 01.10.2012 de adoptare a listei

~YAN IO

cu substantele aromatizante prevazute in Kegulamemul (Lb) nr. 2232/96 al Parlamentului buropean Sl al

Consiliului.

Ciocolati aerata

Proprietati organoleptice

* Conditii de admisibilitate.

. Ciocolati cu lapte

Ciocolati menaj cu lapte

Aspect exterior
(la16 —18 °C)

forma regulata, specifica sortimentului, suprafata neted, lucioasd; se admit usoare
zgfrieturi i mici bule de aer pe parte inferioard; nu se admit urme de infestare

Aspect in sectiune

masid omogend, usor
neuniformd, cu mici bule de
aer 1n structurd, mata in
ruptura

masd omogend, matd in
rupturd, nestratificata,
adaosurile uniform
repartizate

masd omogend, uniforma,
nestratificatd, fara bule de
aer, mata in rupturd

Culoare uniforma, brund pana la brun-inchis

plicut, aromat, caracteristic tipului de ciocolata, fira senzatia de asprime la gust;

Miros si gust . . . . " .
18 nu se admite miros si gust striin (de rdnced, de mucegai etc.)

Consistenta
(lal6 - 18 °C)

tare, casanta la rupere; la examenul de degustare, ciocolata trebuie si fie onctuoasd
si sd nu lase senzatia de rugozitate

Proprietiti fizico-chimice

Continut de cacao 20 — 35% (functie de sortiment)

ph 55-6,5
Umiditate max. 12%
Con‘;uzut total de max. 2%
cenusd

Termen de valabilitate — minim 6 luni de la data livrarii.
Ambalare — ambalaje individuale de 50 sau 100 gr.

3.4.1.9 Lotul nr. 9 — CONDIMENTE

Condimente nota nr. 9

Nota nr. 9 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare - CONDIMENTE:

Cerinte minime de calitate: Condimente (cimbru, busuioc, oregano, tarhon, scortisoari):

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sd indeplineasca
cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, ca modificirile si completdrile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European st al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, III si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profox1d1m din sau
de pe anumite produse

4 i uio o Scortlsoarﬁ .
frunze maruntite uscate féra pamcule pudra ﬁna fara partlcule gros1ere
grosiere, fard corpuri striine féira corpuri strdine

Culoare, aroma si gust specifice fiecarui condiment

Termen de valabilitate — minim 9 luni de la data livrarii.
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Ambalare — pungi de polietilend, polipropilend sau hértie caseratd, bine sudate sau alte ambalaje cu

posibilitati de inchidere etanga, cu capacitate de max. 100 gr.

3.4.1.10 Lotul nr. 10 - DROJDIE DE BERE

1 | Drojdie proaspita kg 122 998

notanr. 10

2 | Drojdie uscata kg 3 573

Nota nr. 10 — Cerinte minime de calitate, proprietiiti, garantie, conditii de ambalare — DROJDIE DE
BERE: Drojdie de bere proaspiiti

Drojdie uscati de bere

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sid indeplineascad
cerintele prevazute in urméatoarele acte normative:

- Norme de igiena privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sandtitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei §i comercializirii alimentelor, cu modificirile si completirile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completirile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari.

. Conditii de admisibilitate
. Caracteristici - —

Drojdie de bere proaspiti  Drojdie uscatide bere

Proprietiti organoleptice

masa compacti cu suprafata neteda,
nelipicioasd, fird corpuri striine

Consistentd densa; trebuie sa se rupd usor
cenusie, brun-deschis cu nuanta

galbuie, uniforma in masa; se admite

Aspect amestec granular omogen de particule

mici, fard aglomerari

Culoare la suprafatd un strat de max. 1 mm crem-deschis
grosime cu nuantd mai inchisi

Gust caracteristic produsului, fard gust amar sau alt gust striin

Miros caracteristic, fard miros de mucegai, de putrefactie sau alt miros strain

Proprietiti fizico-chimice

Umiditate max. 76% | max. 9%

Capacitate de dospire (in max. 90 minute

aluat)

7 zile de la data fabricatiei,
in perioada 01 octombrie — 30 aprilie
5 zile de la data fabricatiei,
in perioada 01 mai — 30 septembrie

Termen de valabilitate minim 3 luni de la data livrarii

ambalaje specializate etanse, cu

Ambalare ambalaje individuale de 500 grame capacitate de max. 100 grame

3.4.1.11 Lotul nr. 11 — FOI DAFIN

1, €O

Foi dafin notanr. 11

Nota nr. 11 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare — FOI DAFIN:
Cerinte minime de calitate:

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.
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Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sd indeplineasca

cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiena privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializérii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta al1mentelor cu modificarile si completarlle ulterioare.

Condztu de admisibilitate

Proprietiti organoleptice

Aspect fr.unze fie flaﬁn intre.:gi, neatacate de Vinsecte, nepitate, nemucegdite, de diverse
dimensiuni, cu marginea usor ondulati

Culoare verde intens, verde deschis spre verde-gri cu nuante usor galbui

Gust si miros gust patrunzator, aromat; fard miros de mucegai sau putrefactie

Proprietiti fizico-chimice

Umiditate 8-11%

Cenusa in substantd uscatd | 5-7%

Termen de valabilitate — minim 6 luni de la data livrérii.
Ambalare — pungi de polietilené polipropilené sau hartie caserata, bine sudate sau alte ambalaje cu

1 | Prafde copt kg 40 403

nota nr. 12
2 | Bicarbonat de sodiu kg 26 205

Nota nr. 12 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare — INGREDIENTE:

Cerinte minime de calitate:

Praf de copt — produs avind in compozitie agent de afinare (difosfat disodic), bicarbonat de sodiu,
amidon din porumb, fiind albd de griu, arome.

Bicarbonat de sodiu alimentar.

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie si indeplineasca
cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatétii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari.

- Condtju de admzs:btlztate ‘
Prafdecopt | Blcarbonat de sodlu alim

Caracteristici.

Proprietati organoleptice

Aspect pulbere fina, cristalind, fara aglomeréri stabile
Culoare alb-gilbuie alba
Proprietati fizico-chimice

Substante insolubile in apa max. 0,1%

Termen de valabilitate minim 9 luni de la data livrarii

Ambalare plicuri etange, bine sudate, cu capacitate de max. 50 grame
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3.4.1.13 Lotul nr. 13 -MUSTAR

Nota nr. 13 — Cerinte minime de calitate, proprietiiti, garantie, conditii de ambalare - MUSTAR:

Cerinte minime de calitate: Mustar de maséi obisnuit - produs pasteurizat, fird conservanti, fird
coloranti, avind in compozitie: apd, otet din vin, boabe de mustar (18%), zahdr, sare iodatd si condimente.

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sd indeplineasca
cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatétii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializérii alimentelor, cu modificirile si completirile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei 1I la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole.

Caracteristici ‘  Conditii de admisibilitate ' N L

Proprietiti organoleptice

recipient, inchis ermetic, cu capac nebombat, cu eticheta curatd gi marcati cu toate

Aspect ambalaj elementele de identificare

galben-mustar, caracteristicd, uniforma in toata masa produsului, cu puncte mici inchise
Culoare la culoare (in functie de soiul de mustar - galben, maro sau negru), datorat
condimentelor folosite

pasta find, omogend, onctuoasi, fard seminte sau coji provenite de la condimentare sau

Consistentd de la plantele aromatizante folosite

Gust specific, dulce, fard gust strain

Miros placut, caracteristic ingredientelor folosite, fard miros striin
Proprietiti fizico-chimice

Continut de NaCl max. 4%

Aciditate max. 3%

ph 3-4

Termen de valabilitate — minim 3 luni de la data livrarii.
Ambalare — recipiente etange din material plastic, cu capacitate de max. 1 kg.

3.4.1.14 Lotul nr. 14 - PIPER

L

1 | Piper , kg 59 540 nota nr. 14

Nota nr. 14 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare — PIPER:
Cerinte minime de calitate - Piper negru micinat:

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie si indeplineasca
cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

13 din 18




- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
~alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului s&natatii nr-- 976 din16.12:1998; cu modificarile si completarile
ulterioare;
- Ordonanta de Urgentdi a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei §i comercializarii alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;
- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;
- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, 11l i V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului,European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Caracteristici > Condifii de admisibilitate
Proprietiti organoleptice
Aspect pulbere find, omogena, fara particule grosiere
Culoare cenusie

Miros si gust placut, caracteristic, picant si aromat

Proprietati fizico-chimice

Umiditate max. 13%
Continut in uleiuri volatile min. 2,5%
Cenusa in substantd uscata 5-7%

Termen de valabilitate — minim 6 luni de la data livrarii.
Ambalare — plicuri, pungi de polietilend, polipropilend sau hartie caseratd, bine sudate sau alte

notanr. 15

Nota nr. 15 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare — SARE:

Cerinte minime de calitate — Sare alimentari iodati de bucitirie/de masa:

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele si materiile prime/auxiliare utilizate in procesul de fabricatie trebuie sd indeplineasca
cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sénatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializérii alimentelor, cu modificarile gi completarile ulterioare;

- Hotéararea Guvernului Romaniei nr. 568/2002, privind iodarea universala a sarii destinate consumului
uman, hranei animalelor si utilizarii in industria alimentara, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari.

e .  Conditii de admisibilitate .
- Caracteristici r el e e o e e
o . Sare alimentara iodata de bucatirie | Sare alimentara iodatd de masa =

Proprietati organoleptice

Aspect cristale de dimensiuni variabile, fard aglomerdri, fira corpuri striine
Granulatie 0,5-2 mm 0-0,8 mm

Culoare alba, alb-gri alba

Miros inodor

Gust sarat

Proprietiti fizico-chimice

Umiditate

max. 0,1%

Solubilitate

320 g/1 (12 20°C)
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 Condifii de admisibilitate

e alimentara iodatd de bucat re alimentara jodata de n

(ion;inut dé clorura de sodiu | min. 99,7%

Continut de iodat de potasiu 42 - 67,2 mg/kg

Termen de valabilitate — minim 12 luni de la data livrarii.
Ambalare — pungi de polietilena, polipropilend sau hartie caseratd, bine sudate sau alte ambalaje cu

Lo

respectiv de 1 kg - in cazul sarii alimentare iodate de masa.

3.4.2 Disponibilitate
Periodicitatea livrarilor:
Loturi ,
Produse/sortimente Periodicitate
Nr. lot Denumire lot

1 Amelioratori Amelioratori lunar
Arome alimentare lunar

2 Arome
Esente alimentare lunar

3 Boia de ardei Boia de ardei dulce lunar

4 Bors instant Bors instant lunar

5 Cacao Cacao pudri lunar

6 Cafea Cafea naturali micinata lunar
Ceai negru lunar

7 Ceai Ceai verde lunar
Ceal de fructe lunar
Ciocolati aerata lunar

8 Ciocolatia Ciocolati cu lapte lunar
Ciocolati menaj cu lapte lunar

9 Condimente Condimente lunar
Drojdie proaspata saptamanal

10 Drojdie de bere
Drojdie uscati saptamanal

11 Foi dafin Foi dafin lunar
Praf de copt lunar

12 Ingrediente
Bicarbonat de sodiu lunar

13 Mustar Mustar de masi lunar

14 Piper Piper lunar

15 Sare Sare lunar

In functie de activitatile si misiunile neprevazute, la solicitarea Autoritatii contractante, Contractantul
va livra produsele si la termene mai mari/mai mici de o luna.

3.5. Extensibilitate/Modernizare — nu este cazul
3.5.1 Garantie

Garantia trebuie sd acopere toate costurile rezultate din remedierea defectelor / inlocuirea produselor
depreciate sau cu vicii ascunse, in perioada/termenul de valabilitate, dar firi a se limita la:
i. ambalaje, inclusiv furnizarea de material protector pentru transport (carton, cutii, lizi etc.);
ii. transport prin intermediul transportatorului, inclusiv de transport international (daca este aplicabil);
Termenele de valabilitate sunt cele specificate la pet. 3.4.1.1 — 3.4.1.15 din Caietul de sarcini, pentru
fiecare produs/sortiment in parte.
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Eventualele cantitati de produse depreciate sau cu vicii ascunse vor fi sesizate in scris Contractantului,
-in—termen—de—24—de—ore—de—la—constatare; —acesta—fiind—obligat—s&—le—inlocuiasca;—gratuit,—cu—produse
corespunzitoare, in termen de maxim trei zile.

3.5.2 Livrare, ambalare, etichetare, transport si asigurare pe durata transportului

Livrarile se vor efectua de regula in zilele de luni, cu periodicitatea detaliata la pct. 3.4.2 din Caietul de
sarcini, in baza comenzilor transmise de Autoritatea contractanti, astfel:

- pentru livrarile lunare, comanda va fi transmisa cu cel putin cinci zile lucrétoare inaintea zilei stabilite
pentru livrare (in lunea anterioard);

- pentru livrarile sdptdmanale, comanda va fi transmisa cel tirziu in ziua de vineri.

Contractantul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se considera ci a luat
in considerare toate dificultitile pe care le-ar putea intdmpina in acest sens si nu va invoca nici un motiv de
intrziere sau costuri suplimentare.

Produsele vor fi livrate, cantitativ si calitativ, in urméatoarele locatii:

. Beneficiari . _ Adresa punciului de livrare ] Obs. | _]

str. Fulgerului nr.1, Constanta punct principal de livrare

U.M. 02192 Constanta ; R : — :
str. Prelungirea Santinelei, Palazu Mare, Constanta | in perioada iunie - septembrie

U.M. 02028 Constanta Port Constanta — dana 0 (militard)

Modalitatea de ambalare este specificata la pct. 3.4.1.1 — 3.4.1.15 din Caietul de sarcini, pentru fiecare
produs/sortiment in parte.

Toate ambalajele sunt nefacturabile. Ambalajele trebuie si fie curate, lipsite de corpuri strdine si nu
trebuie sa prezinte pierderi de lichid.

Produsele livrate vor fi marcate (etichetate) — atat pe ambalajul individual, cét si pe ambalajul exterior —
cu elementele obligatorii, cu declaratiile nutritionale obligatorii, respectiv cu mentiunile suplimentare (daci este
cazul), prevazute de urmatoarele regulamente:

- Regulamentul (CE) nr. 1924/2006 al Parlamentului European si al Consiliului din 20.12.2006 privind
mentiunile nutritionale si de sdndtate inscrise pe produsele alimentare;

- Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25.10.2011 privind
informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare

Elementele privind marcarea (etichetarea) produselor sunt urmétoarele:

l  Mentiuni referitoare la _ . ] 0

denumirea produsului

lista ingredientelor daci este cazul
substantele are provoaca alergii sau intoleranta daca este cazul
cantitatea anumitor ingrediente sau categorii de ingrediente daci este cazul
cantitatea netd de produs alimentar

data durabilitatii minimale sau data-limitd de consum daci este cazul

conditiile speciale de pastrare si/sau conditiile de utilizare

numele sau denumirea comerciald si adresa operatorului sau a importatorului

declaratie nutritionala daci este cazul

mentiuni suplimentare obligatorii (conform Anexei II la Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului

. . . . daci este cazul
European si al Consiliului din 25.10.2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare) e cazd

Contractantul va ambala si eticheta produsele furnizate astfel incat si prevind orice daund sau
deteriorare in timpul transportului acestora cétre destinatia stabilitd. Dacd este cazul, ambalajul trebuie previzut
astfel Incat sa reziste, fird limitare, manipularii accidentale si/sau precipitatiilor din timpul transportului.

In stabilirea marimii si greutatii ambalajului, Contractantul va lua in considerare, acolo unde este cazul,
distanta fatd de destinatia finald a produselor furnizate si absenta facilitatilor de manipulare la punctele de
livrare.

Transportul si toate costurile asociate sunt in sarcina exclusivd a Contractantului. Destinatia de livrare
este cea comunicatd pentru fiecare produs/sortiment in parte.

Transportul produselor se va efectua cu mijloace de transport specializate, pentru care Contractantul
(sau proprietarul acestora, dupd caz) are obligatia de a detine toate autorizatiile necesare, conform legislatiei in
vigoare. Transporturile vor fi organizate astfel incat livrarea si fie incheiatd in ziua stabilita (zi lucratoare) pani
la orele 13%. La fiecare livrare va fi prezent un reprezentant al Contractantului.

Produsele vor fi asigurate impotriva pierderii sau deteriordrii intervenite pe parcursul transportului si
cauzate de orice factor extern. Costurile asociate asigurarii sunt in sarcina exclusiva a Contractantului.
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3.5.3 Operatiuni cu titlu accesoriu — nu este cazul

3.5.3.1 Testare

Pe perioada derulérii contractelor de furnizare, Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a testa
produsele receptionate, pentru verificarea conformititii cerintelor minime de calitate, la orice laborator de profil
neutru (care nu apartine Ministerului Apararii Nationale, ofertantilor sau producatorilor), certificat / acreditat in
sistem RENAR sau echivalent.

In situatia in care rezultatul testdrii este necorespunzitor, Autoritatea contractanti va notifica
Contractantul, in vederea inlocuirii, pe cheltuiala sa si fard nici un fel de costuri din partea Autorititii
contractante, a Intregului lot de produse din care a facut parte proba necorespunzitoare, in termen de trei zile.

3.5.3.2 Instruirea personalului pentru utilizare — nu este cazul

3.5.3.3 Mentenanta preventivi in perioada de garantie — nu este cazul
3.5.3.4 Mentenanta corectivi in perioada post-garantie — nu este cazul
3.5.3.5 Suport tehnic — nu este cazul

3.5.3.6 Piese de schimb si materiale consumabile pentru activititile din programul de
mentenanta corectivi dupi expirarea garantiei - nu este cazul

3.5.4 Mediul in care este operat produsul

Produsele vor fi pastrate/depozitate in spatii corespunzatoare, avizate sanitar-veterinar.
3.5.5 Constrangeri privind locatia unde se va efectua livrarea

La punctele de livrare nu exista facilititi de manipulare mecanizata.

3.6 Atributiile si responsabilitiitile Partilor

Autoritatea contractanta va pune la dispozitia Contractantului, cu promptitudine, orice informatii si/sau
documente pe care le detine si care pot fi relevante pentru realizarea Contractului. in masura in care Autoritatea
contractantd nu furnizeaza datele/informatiile/documentele solicitate de citre Contractant, termenele stabilite in
sarcina Contractantului pentru furnizarea produselor se prelungesc in mod corespunzitor.

Autoritatea contractanta se obliga s respecte dispozitiile din prezentul Caiet de sarcini.

Autoritatea contractantd igi asuma raspunderea pentru veridicitatea, corectitudinea si legalitatea
datelor/informatiilor/documentelor puse la dispozitia Contractantului in vederea indeplinirii Contractului. in
acest sens, se prezuma cd toate datele/informatiile/documentele prezentate Contractantului sunt insusite de cétre
conducitorul unitatii si/sau de citre persoanele in drept avand functie de decizie care au aprobat respectivele
documente.

Autoritatea contractantd va colabora, atit cédt este posibil, cu Contractantul pentru furnizarea
informatiilor pe care acesta din urma le poate solicita in mod rezonabil pentru realizarea Contractului.

Autoritatea contractanta are obligatia sd desemneze, in termen de 5 zile de la semnarea contractului,
persoana de contact.

Autoritatea Contractantd se obligd sa receptioneze produsele furnizate si sa certifice conformitatea
astfel cum este prevazut in prezentul Caiet de sarcini. ‘

Autoritatea Contractantd poate notifica Contractantul cu privire la necesitatea revizuirii/respingerea
produselor. Solicitarea de revizuire/respingerea va fi motivati, cu comentarii scrise.

Autoritatea contractantd are dreptul de a rezolutiona/rezilia contractul atunci cand se respinge produsul
livrat, de doud ori, pe motive de calitate.

Receptia produselor se va realiza conform procedurii prevazute in prezentul Caiet de sarcini.

Autoritatea contractantd se obligd si plateasca pretul contractului citre Contractant, in termen de
maximum 30 de zile de la data inregistrarii facturii in original la sediul Achizitorului si a documentelor
justificative mentionate in prezentul Caiet de sarcini.

4 Documentatii ce trebuie furnizate Autorititii contractante in legituri cu produsele

, (toate documentati
1 | Certificat de calitate

2 | Certificat de garantie

in momentul livrarii

Declaratie de conformitate (privind respectarea prevederilor
3 | Regulamentelor CE/UE enumerate la pct. 3.4.1.1-3.4.1.15 din Caietul
de sarcini, pentru fiecare produs/sortiment in parte)
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5 Receptia produselor

Receptia produselor se va efectua in ziua in care acestea ajung in punctele de livrare, pe baza de proces-
verbal semnat de Contractant si Autoritatea contractantd. Receptia produselor se va realiza in doua etape,
respectiv: - receptia cantitativd - prin numérarea/cantirirea/masurarea bucatd cu bucatd (piesd cu piesd) a
produselor si compararea cu datele inscrise In comanda, in documentele de livrare si pe etichetd/ambalaj;

- receptia calitativd - prin aspectarea/verificarea proprietitilor organoleptice, compararea datelor
inscrise in certificatele de calitate si certificatele de garantie cu cele inscrise pe etichetd si pe ambalaj, precum si
cu cerintele minime de calitate din Caietul de sarcini (si asumate de Contractant prin propunerea tehnica).

Referitor la receptia calitativa, proces-verbal de receptie va include unul din urmatoarele rezultate:

a) acceptat; b) refuzat.

Criteriile referitoare la rezultatul receptiei calitative, numdrul defectelor identificate, precum si

termenul de remediere/inlocuire, sunt detaliate in tabelul urmator:

e - £ e
Rezultatul | - Numarul ' Termen
receptiei defectelor Tipul defectelor identificate Modalititi de remediere de
calitative | identificate : remediere

Nu a fost identificat niciun defect. Produsele
Acceptat - corespund in totalitate cerintelor minime de Nu este cazul -
calitate din Caietul de sarcini.

Modalitatea de ambalare nu este cea previzuta in
Caietul de sarcini

Ambalajele individuale nu sunt etichetate sau nu
contin toate elementele prevazute la pct. 3.5.2 din
Caietul de sarcini.

Aspectul, consistenta, mirosul, gustul, compozitia | Inlocuirea intregului lot
si/sau culoarea produsului, nu corespunde cu produse

descrierilor din Caietul de sarcini. corespunzitoare

Inlocuirea cantititii de
produse ambalate,
neetichetate / etichetate
necorespunzator 3 zile

Refuzat min. 1

6 Modalititi si conditii de plata

Pentru produsele livrate, contractantul va emite facturd fiscald, care va avea mentionat numarul
contractului, datele de emitere si de scadentd. Factura va fi emisi dupd semnarea de citre Autoritatea
contractantd a procesului verbal de receptie, prin care se confirma livrarea si acceptarea produselor ( remedierea
eventualelor defecte constatate — dupa caz).

Procesul verbal de receptie va insoti factura si reprezinta elementul necesar realizarii platii, impreuna
cu celelalte documente prevazute la pect. 4 al Caietului de sarcini. Platile in favoarea Contractantului se vor
efectua prin virament (cu ordin de platd) in cont deschis la Trezorerie, in termen de 30 de zile de la data
receptiei (acceptirii) produselor.

7 Cadrul legal care guverneaza relatia dintre Autoritatea/entitatea contractanti si Contractant
(inclusiv in domeniile mediului, social si al relatiilor de munci)

Ofertantul devenit Contractant are obligatia de a respecta in executarea Contractului, obligatiile
aplicabile in domeniul mediului, social si al muncii instituite prin dreptul Uniunii, prin dreptul national, prin
acorduri colective sau prin dispozitiile internationale de drept in domeniul mediului, social i al muncii
enumerate 1n anexa X la Directiva 2014/24, respectiv:

i. Conventia nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere si protectia dreptului de organizare;
ii. Conventia nr. 98 a OIM privind dreptul de organizare si negociere colectiva;
iii. Conventia nr. 29 a OIM privind munca fortata;
iv. Conventia nr. 105 a OIM privind abolirea muncii fortate;
v. Conventia nr. 138 a OIM privind varsta minima de incadrare in muncé;
vi. Conventia nr. 111 a OIM privind discriminarea (ocuparea fortei de munca si profesie),
vii. Conventia nr. 100 a OIM privind egalitatea remuneratiei;
viii. Conventia nr. 182 a OIM privind cele mai grave forme ale muncii copiilor;
ix. Conventia de la Viena privind protectia stratului de ozon si Protocolul sau de la Montreal privind
substantele care epuizeaza stratul de ozon;
x. Conventia de la Basel privind controlul circulatiei transfrontaliere a deseurilor periculoase si al
eliminarii acestora (Conventia de la Basel);
xi. Conventia de la Stockholm privind poluantii organici persistenti (Conventia de la Stockholm);
xii. Conventia de la Rotterdam privind procedura de consimtdmant prealabil in cunostintd de cauza,
aplicabild anumitor produsi chimici periculosi si pesticide care fac obiectul comertului international
(UNEP/FAO) (Conventia PIC), 10 septembrie 1998, si cele trei protocoale regionale ale sale.

Intocmit, Col. Adrian MIHAILA-STRU
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